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CAVEDE Vendanges Tardives
RIBEAUVILLE

R 2015

Vins liquoreux de tres grande richesse, les Vendanges Tardives sont rares. Elles sont le fruit d’ années de récolte
exceptionnelles. Les raisins sont récoltés en surmaturité avec developpement de pourriture noble.

APPELLATION VIN D’ALSACE CONTROLEE

Cépage : Riesling
Sucrosité : Doux
Contenance : 500 ml
VINIFICATION

Les raisins sont exclusivement vendangés a la main.

e Le pressurage se fait en grappes entieres sur des pressoirs pneumatiques
RBEAUVILI afin d’éviter toute trituration. Une séparation des jus est réalisée afin
d’optimiser la qualité de nos vins. Apres le débourbage statique, les vins
fermentent sous contréle de température, et sont ensuite élevés sur lies
fines durant 7 mois. Apres filtration, les vins sont mis en bouteilles et
élevés dans nos caves.

DEGUSTATION
CEil Robe or prononcé.
Nez Complexe, notes d’agrumes confits.

Bouche Equilibrée par une acidité mre, belle finale, longue et cristalline.

SERVICE
Servir entre 10 et 12°C.

ACCORDS METS & VIN

En apéritif ou en accompagnement de mignardises, sur une mousse aux
fruits, une tarte au citron, une tarte aux fraises.

T GARDE
““m'\U‘V""‘di Vin de grande garde, supérieure a 10 ans.

Riesling

-
Vendanges S ardives

GR‘DE R Alcool : 12 % vol.
Sucres résiduels : 829 g/L
Acidité totale : 4.77 g/L (exprimé en H2S04)

pH: 3.17
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